
 

 

 
 
 

 2026 
Fam. Georg, Shakira, Rocco Reinthaler u. Ruster Team 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Festlicher Neujahrsteller / geräucherter Lachs – Gebirgssaibling  / Gamberi marniert / 
Schinkenröllchen mit italienischem Salat / Focaccia / Butter / Dillsenf € 25,50 tkacfm23 . Vorspeise € 19,50³   
Bunter Wintersalat  / rosa gebratene Entenbrust / Brot m2  € 19,50 
Saures Rindfleisch / Zwiebel / Essig Öl / sauer angemacht / Brot m2  € 16,50 

 
Kürbiscremesuppe  getrüffelt / Käsegebäck  € 8,50 m  
Linseneintopf mit Speck g  € 7,90  

 
Risotto mit feinen Kräutern und Champagner / gebratene Entenbrust  am3 € 17,50 
Pilzknocken / Butter und Salbei / Parmesanspäne m2  € 15,90  
Tagliatelle mit Wildragout  / Pilzen / Waldkräuter m2  € 16,90 
 

******* 
Rücken vom Bergkalb Salbeijus, Kartofelpuffer fm2 / Wintergemüse € 26,50 
Steak vom Angusrind 250 Gr.Trüffelbutter / Kartoffelpuffer / Wintergemüse mf3  € 29,80 
Kalbsfilet, Trüffel  Tuber Chatin / Kartoffelnpuffer / Gemüse mb2 € 28,80 
Rinderfiletstreifen „Stroganoff“ Basmatireis / bunte Gemüsegarnitur  mhij2 € 24,90 
Braten vom Bergkalb  / Sabei / Bergkräuter / Herbstgemüse / Kartoffelpuffer m2  € 20,90 
Goldbrasse Rost / frische Ware / Knoblauch / Basilikum / Kartoffeln / Brokkoligemüse  c2  € 21,50 
Lachssteak Baltikum³ / Kräuterbutter / Naturkartoffeln / Brokoli  mc € 21,50 

 
Neujahrsbaum / Nougatmouse / Früchtegarnitur mf € 9,80 

Tageskarte ab 01.01.26  
³ EU Ware ² Nicht EU Ware     TK Tiefkühlware 
 
Sie können sich gerne an das Personal wenden, um die detaillierte Speisekarte mit den Allergenangaben zu erhalten 
a=Krebstiere, b=Eier, c=Fische, d=Erdnüsse, e=Sojabohnen, f=Milch, g=Schalenfrüchte, h=Sellerie, i=Senf, j=Sesam, k=Schwefeldioxid,, 

l= Lupinen, k=Weichtiere, m= Gluten 

 

Souvingon Festival Meraner Kellerei,  Duftnote nach Frülingsblumen, ausgeprägt im Gaumen 

geschmeidig , tolle Fülle, leicht  lieblich 1/10 Glas  € 4,00 ¼ L € 8,00  7/10 Flasche € 24,00 
Primitivo Puglia,  kräftiges Bucket mit intensiven Frucht- und Gewürznoten, ausgeprägte Tanine 

Samt im Geschmack, tolle Fülle,  13,5 Vol. 1/10 Glas  € 4,00 ¼ L € 8,00 7/10 Flasche € 19,50 

Wildbret beim Ruster… 
 Rosa gebratene Entenbrust  2m auf Waldkräutersauce, mit Rotkohl, Spätzle  
 u. Petersilienkarotten € 24,90 
 Hirschrücken auf Wacholder-Thymian-Sauce / Herbstgemüse / Kartoffelpuffer / Butterkarotten / in  
       der Kupferpfanne € 39,80 

Weisswein mit Perlage (Proseccoart) in der Karaffe Marca Trevigiana I.G.T. 

10,50% Vol.  Flute Glas 0,1 lt. € 3,70   0,25 lt. € 5,80   0,5 lt.  € 10,50   1lt.  € 19,90.   
 

Trüffel Tuber Uncinatum Chatin   

 Buttertagliatelle (Bandnudeln) frischer Trüffel mb2 € 22,90*  
 Kalbssteak gebraten mit frischem Trüffel  / Buttertagliatelle m2 € 32,90 
 Trüffel Portion € 16,80 

   


