
Consigliamo per Lei e i Suoi ospiti 
 

 

 

 

 

 

Insalatona mista / piovra / gamberoni / cozze / vongole / pane all’aglio c2tk € 19,80 
Manzo lesso all’agrodolce / tagliatto a fette / cipolla / pane m2  € 16,50 
Vitello tonnato, tagliato finemente / crema al tonno / servito freddo / pane m2 € 18,50 
Caprese (pomodoro e mozzarella) / capperi / basilico / pane mf2 € 14,50 
Omelette di verdure fresco dalla padella b2 € 10,50       
                                                                ***** 

Crema di peperoni rossi / erbette / bastoncini di pasta sfoglia m  € 7,50 
Zuppa di cipolle alla francese / gratinata al formaggio m  € 8,50 

Risotto al dente / finferli m  € 17,90  suppl.  3 gamberoni tk3 € 7,00 
Canederli ai finferli / formaggio fresco / salsa all’erba cipollina m  € 17,50 
Tagliatelle / asparagi verdi / verdure Julienne  hm  € 15,90  
Ravioli di vitello mediterranei / zucchine / melanzane / olive / cipolla  chm2 € 16,50 

Steak di manzo Angus 360 grammi / dati di speck / cipolla fritta / peperoni / patate gratinate / 
fagiolini allo speck mkf3  € 35,90 
Goulasch di manzo alpino / canederli di speck / insalata di crauti mfbk2 € 18,90 
Arrosto di vitello /  salsa alla salvia / patate gratinate / verdure primaverili fm23  € 19,80 
Manzo alpino bollito / verdure a radice / salsa verde / patate cl2 € 17,80 
Steak di manzo / crosta burro-pepe-miele / patate gratinate / verdure orto vapore  kl2 € 23,80 
Filetto di manzo “Stroganoff”   / riso basmati / verdure al vapore m2 € 25,90 
Filetto di pesce “Pangasio” fritto / salsa remoulade / patate cmk3 € 16,50 suppl. insalata € 5,90 
Salmone del baltico alla grilgia / broccoli oppure insalata primaverile / patate lesse  c2 € 21,50 
Orata ai ferri fresca / aglio / basilico / patate lesse / broccoli c2 € 21,80 

Rotolo con crema alle fragole mbf2 / gelato alla vaniglia  € 7,50 
Fragole a scelta / con panna, gelato alla vaniglia, limone o fragole naturale / una scelta è     
possibile m € 7,50   
23 KW dal 01.06.2025      

Menu del giorno dalle ore 11:45 alle 14:00  e dalle ore 18:00 alle 21:30 

"Per richiedere il dettagliato contenente i allergeni, la preghiamo di rivolgersi al personale"a=crostacei, b=uova, 

c=pesce, d=arachidi, e=soia, f=latte, g=frutta a guscio, h=sedano, i=senape, j=sesamo, k=anidride solforosa, l= lupini, k=moluschi, 

m=glutine   2 EU  3 non EU tk surgelato 

 Spaghettini ai frutti di mare vongole /cozze / piovta / gamberoni  
e aglio ackm23tk  € 19,50 

Vino frizzanante tipo prosecco Trevigiana I.G.T. 10,50% Vol.  
sfuso in caraffa Flute (bicch.) € 3,70  ¼ lt.  € 5,80  ½ lt. € 10,50  1 lt.  € 19,90   

 ZenZeVita no alcoholic € 4,00         Rudi Spritz con Prosecco € 5,80 
 

Sauvignon  “Festival” Cant. Merano, leggero, amabile e noti di fiori primavera, morbido                                                                          
BICCHIERE 1/10 €  4,00       ¼ LT. € 8,00            Bottiglia 7/10 lt. € 24,00       
Lagrein Riserva , intenso di frutta e spezie, secco 
BICCHIERE 1/10 € 5,00        ¼ LT. € 10,00         Bottiglia 7/10 lt. € 27,00       

Finferli (gallinacci) dalla pentola con canederlo di speck € 19,70  
                 -   con salmone alla griglia € 26,50 

        -   con filetto di manzo ai ferri  € 35,90 
              -   con tacchino alla griglia € 23,80 

Gallinacci contorno € 9,00       -  con gamberoni € 32,80 


